
Beef exclusiv Tabulka pouzití
Kusy	 	
	 	  
Anglická
	 SvÍčková 
	 RoŠtěná 
	 RoŠtěnec
Výborné maso ze zadní čtvrti  
	 Vrchní Šál 
	 Ořech - Prědkýtí 
	 Spodní Šál 
	 Květová Špička 
	 Křížový Šál  
	 Váleček při spodním šálu
Pečeně - přední 
	 Vysoký roštěnec 
	 Velká plec 
	 Loupaná plec 
	 Kulatá plec
Maso na vaření - přední 
	 Špička hrudí 
	 Spodní plec s chrupavkou 
	 Hrudí 
	 Prědní s kostí - žebro
Guláš/ragú 
	 Kližka 
	 Krk
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Minutky
grilování

RagúVařeníDušeníPečeníPečení
v celku

Pro Beef exclusiv mluví mnoho důvodů jednak z hlediska pravosti původu výrobků a 
kvality, tak i z hlediska ochrany zvířat:
Chov v malých stádech s krávou, výběh, podestýlka slámou.
Čerstvá tráva, seno, vlastní obilí ze statku a mléko mateřské krávy tvoří výživu našeho 
mladého dobytka. Toto přirozené krmení vytváří čistou chuť a typickou světle červenou 
barvu masa. Umělé přísady do krmiva, antibiotika a hormony jsou zde výslovně zakázané. 
Beef exclusiv může být vyprodukováno jen kombinací přirozeného chovu zvířat 
s kvalitním krmivem.
Beef exclusiv se bourá, porcuje a zabalí podle Vašeho přání.
Beef exclusiv se na základě své křehkosti vyznačuje krátkou dobou tepelné úpravy.
Beef exclusiv je naší registrovanou značkou a může jej odebírat jen společnost 
„Waldviertler Viktualien“. 
Beef exclusiv se výborně hodí na minutky, pečení, vaření – viz tabulka použití. 

Beef exclusiv - vyborné hovezí
z kontrolovaného biologického chovu

Waldviertler Viktualien Vertriebsges.m.b.H.
A-3921 St. Martin, Moorbad Harbach Straße 3

(T): +043 (0) 2856/27360, (F): +043 (0)2856/27360-4
(E): waldviertlerviktualien@wvnet.at

www.waldviertlerviktualien.at
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